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滨州特色水产盐田虾。

滨州水产预制菜品牌展示。

“大干2023 成就企业家梦想”滨州海洋发展科技创新沙龙主题活动。

“头脑风暴”刮来滨州水产预制菜抢滩产业风口“金点子”
市海洋和发展渔业局举办“大干2023 成就企业家梦想”滨州海洋发展科技创新沙龙主题活

动，集聚产学研智慧推动滨州水产预制菜产业高质量发展

滨州日报/滨州网记者 范桢 房艳梅 张子强 通讯员 张新峰 阮琛琛

当前，预制菜产业正处于重要风口期，
预制菜已成为引领消费升级的新风尚，成
为新形势下食品工业的重要经济增长点，
对促进创业就业、消费升级和乡村产业振
兴具有十分重要的意义。

2月10日，由滨州市海洋发展和渔业
局主办的“大干2023 成就企业家梦想”滨
州海洋发展科技创新沙龙主题活动正式启
动，首期活动即以“水产预制菜的未来发展
机遇”为议题，邀请有关专家学者、部门负
责人、涉海涉渔企业家就关键技术创新、行
业标准建立、优质品牌打造等方面开展深
入讨论交流，迈出了政研企合作推动滨州
水产预制菜产业高质量发展、抢滩预制菜
风口的坚实一步。

全市水产预制菜产业规模
不断壮大，努力打造“黄河流域
预制菜产业名城”

目前，各级政府和相关部门高度重视
预制菜产业发展，相继出台一系列政策文
件，对预制菜产业的引导和扶持力度持续
增大。

2022年10月，滨州市政府出台《关于
加快推动预制菜产业高质量发展的意见》，
并召开全市预制菜产业发展大会，成立了
滨州市预制菜产业联盟，将预制菜纳入了

“滨菜纷呈”公用品牌使用范围，努力将滨
州打造成“黄河流域预制菜产业名城”。

在预制菜产业发展的过程中，水产预
制菜作为高端食材、宴席大菜，因其解决了
保鲜难度大、加工制作复杂等问题，完美契
合都市生活的快节奏，备受广大消费者追
捧。据统计，2022年中国水产预制菜行业
规模达1047亿元，同比增长16.8%，预计
未来中国水产预制菜市场将保持较高的增
长速度，2026年水产预制菜市场规模将达
2576亿元，将成为渔业产业发展的新蓝
海。

近两年来，我市按照“抓两头，带中间”
的发展思路，不断提升水产预制菜研发能
力，产业结构持续优化、规模不断壮大。
2022年我市水产品总产量55.15万吨，渔
业经济总产值225.62亿元；水产品规模以
上加工企业25家，水产预制菜产量15.70
万吨，产值19.80亿元，产业潜力巨大。

当前，我市水产预制菜产业发展还存
在加工产品档次较低、冷链物流发展滞缓、
龙头企业带动力弱等产业发展制约问题，
尤其现有加工生产主要以冷冻、烘烤、腌制
为主，水产预制菜新品开发刚起步，标准化
生产工艺和设备自动化程度有待提升，在
加工技术和装备改良、产品品质提升、产品
创新等方面尚不能满足市场需求，水产品
资源尚未得到充分利用和开发。

按照滨州水产预制菜产业发展规划，
下一步，我市将突出抓好项目带动，争创国
家级特色产业集群，进一步提升水产预制
菜档次和生产能力，不断提高产品标准化、
模式化程度，提高产品附加值；抓好科技和
机制创新，建设水产品加工研发平台，加快
解决水产品深加工自动化、副产物综合利
用、口感还原度等方面存在的问题，年内研
发20款以上水产预制菜新品；抓好产业引
导，支持冷链物流及仓储体系建设，升级速
冻保鲜、冷链物流技术，加快实现水产预制
菜线上、线下一体化全渠道发展；抓好亮点
宣传，培树水产预制菜知名企业，提升我市
渔业品牌认知度。

20余家企业有关负责人集
中展示主打的爆款产品，实事求
是提出亟需解决的问题

在滨州海洋发展科技创新沙龙主题活
动中，来自渤海餐饮管理（山东）有限公司、
沾化海晟建设综合开发有限公司、沾化珍

味嘉食品有限公司等20余家企业的有关
负责人交流了企业预制菜生产经营情况，
展示了各自企业主打的爆款产品，提出了
在预制菜生产中遇到的主要困难和问题。

现场，各企业展示的渤海盐焗大虾、朱
唇鱼面麻辣虾、海鲜佐餐酱、一卤鲜鲈鱼、
清江鱼等富有滨州特色的水产预制菜品相
诱人、味道鲜美，丰富了人们对滨州水产品
预制菜的认知。渤海餐饮管理（山东）有限
公司经理王风国介绍，渤海盐焗大虾在
2021年由央视组织的新卤菜创新大赛上
从 1099 道卤菜中脱颖而出，获得第 15
名。沾化珍味嘉食品有限公司副总经理张
志宏介绍，公司研发的一卤鲜鲈鱼预制菜，
使用了卤制去腥关键工序，产品肉质劲道、
没有腥味，目前市场供不应求。

各企业普遍表示，面对预制菜这个新
兴产业，当前企业自身积累的经验还比较
少，为避免少走弯路，市海洋发展和渔业局
多次组织企业到先进地区观摩和参加有关
展会，帮助企业引进了前沿的理念、先进的
设备，通过近一年来的实际生产和探索，企
业的发展水平得到明显提升，预制菜的研
发能力和产品质量不断提高，企业的发展
自信心越来越足。

沾化海晟建设综合开发有限公司总经
理张涛介绍，公司在预制菜产品研发上主
要遵循“需求做细、产品做深、场景做宽”三
个原则。“需求做细”，即明确产品研发的需
求是为了满足商务需求还是满足口味需
求，满足的需求不同，研发的方向也不同；

“产品做深”，即不管是怎样的餐饮品牌，都
应该有核心产品、利润产品和能效产品；

“场景做宽”，即需要考虑到产品能否兼顾
不同场景的功能应用，比如说产品在堂食
场景之外，可能还会加上外卖场景、零售场
景。

根据生产营销情况，各企业积极结合
自身实际，提出了亟需政府和专家帮助解
决的问题。王风国介绍，当前该公司生产
的渤海盐焗大虾、朱唇鱼面麻辣虾等产品
颇受市场欢迎，但如何更好地提升产品档
次，做到营养搭配均衡是亟需突破的桎梏，
希望对接相关科研机构寻求帮助。此外，
公司也苦于目前的产品包装设计达不到消
费者满意的状态，这也是需要解决的问
题。滨州市海德信水产科技有限公司总经
理徐建波则指出，水产预制菜原材料价格
的波动直接影响产品的利润，公司生产的
麻辣虾尾、即食香辣虾等产品市场反响非
常好，但所需材料白对虾的季节性特别强，
当企业想收购的时候，正是白对虾走鲜活
市场的时候，致使预制菜成本上升；同时，
如何提高冷链物流的配送能力，突破产品
的区域限制，也是企业的难点所在。

专家支招立足滨州得天独
厚的海洋资源优势，打造具有滨
州特色的水产预制菜品牌

中国海洋大学食品科学与工程学院副
院长、博士教授牟海津，山东省海洋科学研
究院海洋食品与医药研究所所长、研究员
王颖，市海洋发展和渔业局党组成员、市海
洋发展研究院院长陈胜林等专家学者，应
邀就如何推动滨州水产预制菜产业高质量
发展提出了指导性意见，并现场解答了企
业咨询。

专家们认为，滨州具有得天独厚的海
洋资源优势，水产预制菜产业的发展应立
足于自身产业基础，打造具有滨州特色的
产品品牌。尤其滨州在盐田虾、南美白对
虾的规模化养殖上取得了全国瞩目的成
就，在特有的环境下造就了特有品质，这些
是其他地方不可比拟的预制菜原材料。

专家指出，最接近消费者和最接近餐
桌的预制菜才是最成功的，通过大数据分
析来迎合消费者现代生活的需求，是做好
水产预制菜的重要方向。对于一些产业基
础比较成熟的龙头企业，在介入预制菜行
业的时候，其实并不需要花费太多的精力
去转型；对于一些中小型企业，则一开始就
要找准自己的产品定位，比如针对的人群
是什么、运输半径是多少、货架期有多长
等，从而研发生产最适应消费者需求的产
品。

针对如何更好地提升水产预制菜产品
档次，牟海津表示，发展预制菜产品需要一
个能瞬间打动消费者的东西，那就是理念，

这是个综合的概念，其中包括社会资本的
融入，包括一些电商和一些成熟的销售平
台，也包括产品本身的技术支撑。同时，预
制菜的产品包装提升也很重要，要让消费
者在包装中更块地明白如何食用，也可以
拓展料包的研发，从而为消费者提供更贴
心的服务。

王颖指出，预制菜产品的生产无论怎
样去迎合消费者，没有标准是不行的，有了
标准自然就可以保障品质、保障价格，在标
准的制定方面，企业标准是最基本的，建议
地方政府部门牵头做一些地方标准和团体
标准。在一系列严格的标准限定下，才能把
大厨的精湛技艺通过数字化的生产工艺，转
化成美味的水产预制菜走进千家万户，也能
真正打造出深受市场欢迎的爆款产品。

专家们同时指出，滨州水产预制菜要
考虑做一些特色的定制化产品，探讨为产
品赋予一个理想的文化创意和概念，避免
市场同质化问题，提升品牌影响力和竞争
力；要做好从池塘一直到餐桌的全程可追
溯，让消费者实实在在看到滨州自己的盐
田虾、自己的鲈鱼等优质放心的原料，从而
真正赢得消费者的信任。

我市拿出给力政策全面支
持水产预制菜产业发展

市科技创新发展研究院党总支书记、

院长陈爱锋，市民营经济发展服务中心党
组成员、副主任张丙忠，市海洋发展和渔
业局党组成员、副局长王新贝等在沙龙现
场就有关推动水产预制菜政策进行了解
读。

在科技惠企政策方面，2023年我市将
充分发动全市高校院所广大科技特派员、
市县科技业务骨干共同组建科创滨州服务
团，对惠企政策进行精准推送，建立完善企
业诉求快速响应机制，为企业创新提供极
大的便利条件。同时，主要从增加企业研
究开发财政补助、实施综合企业创新能力
提升工程、成果转化贷款风险补偿、加大新
型研发机构补助力度等方面给予企业科技
研发大力支持。

为深入贯彻落实滨州市成就企业家
梦想行动实施大会精神，今年，市民营经
济发展服务中心将主动服务企业、用心服
务企业、高效服务企业，充分发挥服务平
台作用，按照企业性质、行业类型、营业收
入、创新能力等对企业进行精准画像，同
时对政策进行精准梳理、双向动态匹配，
为企业找政策、为政策找企业，充分释放
政策红利，并通过开辟梦想汇集专属渠
道，实施一年365天、每天24小时“不打
烊”收集企业家梦想，确保专人专办，快速
响应。

根据《关于促进滨州市渔业产业高质
量发展的实施意见》，我市在水产预制菜
产业发展相关行业政策方面，明确了涉及
原料供应、加工企业生产能力提升、冷链物
流体系建设、产品销售渠道拓宽、渔业品牌
打造等多方面的支持措施。其中，将在提
升绿色养殖水平，积极争创国家级健康养
殖和生态养殖示范区、渔业绿色循环试点，
树立滨州渔业生态优质标杆等方面持续发
力，对于首次纳统、存续期满1年且生长性
良好的规上、限上批发零售企业，市财政将
给予3万元的一次性补贴；市海洋发展研
究院将联合省海洋科学研究院共建水产加
工研发平台，为有需求研发预制菜新品的
企业提供全方位技术支持；将在油补资金
安排上对新建规模以上冷链物流基地的企
业予以倾斜；市海洋发展和渔业局将联合
市商务局、市财政局对水产业电商龙头企
业予以支持；积极组织有意愿的企业外出
考察、参展，进一步提升滨州渔业的知名度
和影响力。

““首届滨州水产预制菜风云榜首届滨州水产预制菜风云榜””评选活动启动评选活动启动。。

滨州水产预制菜生产骨干企业负责人积极交流发言滨州水产预制菜生产骨干企业负责人积极交流发言。。


